
Prosecco DOCG Rive 
di Ogliano Brut
Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG Brut

Tipologia

Vitigno

Clima

Note sensoriali
Colore

Profumo

Gusto

Glera

Tipico Veneto sub-continentale ma 
temperato

Giallo paglierino scarico con 
leggeri riflessi verdi, perlage fine e 
persistente

Pera, mela verde, fiori di acacia e 
glicine

Fresco, asciutto, leggermente acidulo, 
perfettamente equilibrato

Bollicine

Gradazione 
alcolica

Consigli
Abbinamenti

Dettagli

Temperatura 
di servizio

11,5%

Particolarmente indicato per gli 
aperitivi. Si sposa benissimo con 
salumi e formaggi. Vino da tutto 
pasto, predilige risotti e piatti con 
gusti non troppo decisi.

6 - 8°C

Un vino che esprime in ogni calice tutta l’eleganza delle Colline 
del Prosecco. Il suo profumo si caratterizza per i sentori di acacia 
e glicine, accompagnati da pera, mela verde e fiori bianchi. 
Il gusto permette di assaporare tutte le sensazioni olfattive, 
donando freschezza e delicatezza. Un vino speciale che nasce da 
una materia prima d'eccellenza, figlia di forti escursioni termiche 
fra giorno e notte e di un terreno argilloso e minerale, che si 
trasforma in Prosecco DOCG grazie ad una rigorosa lavorazione 
in vigneto e all’antica pratica della vendemmia a mano.


