
Sauvignon
Sauvignon IGT TreVenezie Weinsorte

Rebsorte

Klima

Sensorische Eigenschaften
Farbe

Aroma

Geschmack

Gesamtsäure

Sauvignon IGT Venetien

Subkontinental, aber gemäßigt

Strohgelb mit grünlichen Reflexen

Frisch, mit Zitrus- und Blumennoten 
und einem Hauch von Salbei und 
Muskatnuss

Ausgewogen, edel mit guter Würze

5,9g/l

Weiß

Alkoholgehalt

Tipps
Speiseempfehlung

Weinprofil

Serviertemperatur

12,5%

Passt gut zu allen Vorspeisen, zu Fisch, 
eignet sich auch als Getränk zwischen 
den Mahlzeiten.

8 - 10°C

Ein blass strohgelber Wein mit grünlichen Reflexen und einem 
intensiven, verführerischen Aroma. Der erste Schluck vermittelt 
sehr frische Zitrus- und Blumennoten, die sich im Abgang zu 
eleganten und balsamischen Noten von Salbei und Muskatnuss 
weiterentwickeln.
Am Gaumen zeigt unser Sauvignon Finesse, Würze und 
Ausgewogenheit, die von einem guten Körper und einer 
angenehmen Säure getragen werden.


