
Prosecco DOCG Rive 
di Ogliano Extra Dry
Conegliano Valdobbiadene 
Prosecco Superiore DOCG

Weinsorte

Rebsorte

Klima

Sensorische Eigenschaften
Farbe

Aroma

Geschmack

Glera

Subkontinentales, aber gemäßigtes 
Klima, typisch für Venetien

Zartes Strohgelb mit leicht grünen 
Reflexen, feine und anhaltende 
Perlage

Birne, grüner Apfel, Akazienblüten 
und Glyzinie

Frisch, trocken, leicht säuerlich, 
perfekt ausgewogen

Schaumwein

Alkoholgehalt

Tipps
Speiseempfehlung

Weinprofil

Serviertemperatur

11,5%

Besonders geeignet für Aperitifs. Passt 
sehr gut zu Wurst und Käse. Ein Wein 
für alle Gänge, insbesondere zu Risotto 
und weniger geschmacksintensiven 
Gerichten.

4 - 6°C

Dieser Wein verkörpert und erzählt in jedem Tropfen alle Tugenden 
eines bemerkenswerten Terroirs. Sein Aroma entfaltet sich mit 
ausgeprägten Noten von Akazie und Glyzinie, die allmählich in 
Anklänge von Birne, grünem Apfel und weißen Blüten übergehen. 
Am Gaumen entfalten sich alle Empfindungen in der Nase, 
begleitet von frischem und delikatem Geschmack.
Alle Eigenschaften dieses Weins sind das Ergebnis hervorragender 
Grundzutaten, die durch die starken Temperaturschwankungen 
zwischen Tag und Nacht und den lehmigen und mineralischen 
Boden geprägt sind. Dank der sehr sorgfältigen Verarbeitung im 
Weinberg und der bewährten Tradition der Handlese entsteht ein 
Prosecco DOCG.


